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ECHR. Cuisines sur mesure
pour chefs de prestige

¢ EQUIPEMENT Cette année, le concepteur de cuisines professionnelles, basée a
Saint-Laurent-du-Var, a travaillé avec les chefs Joél Robuchon et Anne-Sophie Pic.

SS9, our ECHR, Fannge 2012
L4 a été parsemée... d'étoi-
— les Michelin ! La sociéte

i laurentine, créée il y a

25 ans et spécialisée dans le desi-

gn et I3 conception de cuisines

professionnelles, a été choisie
pour réaliser celles de deux céle-
bres chefs.

La premiére a été concue a la

demande d’Anne-Sophie Pic pour

SOn nouveau restaurant a Paris.

« C'est un tres beau challenge !

Je suis extrémement sensible au

fait d"avoir pu construire un projet

avec |a seule femme ayant trois
étoiles au guide Michelin», se
réjouit Serge Hairabétian, fonda-
teur et co-gérant de la socigte

ECHR.

Lequel est plus habitué a tra-

vailler avec Joél Robuchon - « Ca

fait huit ans que je participe a plu-
sieurs de ses projets», indi-
gue-t-il. Et cette année encore la
société ECHR a collaberé avec Lui.

Le chef de remom ainsi que Fadi

Boustani, propriétaire du Métropo-

le, lui ont confié 1a conception et

12 réalisation des cuisines de l'es-

pace piscine de I'hotel monégas-

que, et dont la décoration est
signé Karl Lagarfeld. « Jo&l Robu-
chon a a imposé de mettre au
point de nowelles technologies
venues d'Asie », expliue Le diri-

i g s] 5 ."1'.

Serge Hairabétian, fondateur de la société ECHR avec son fils Damien, co-gérant, pense qu’a 'avenir « il n'y aura

pas d autres possibilités que de tabler sur I'innovation et le développement durable ». (AIGHIRRIANP)

geant. Par exemple, te Teppan
yaki, une plague de cuisson qui
nécessite peu d'apport en matié-
re grasse et gui favorice 1a "cuis-
son-minute”. « Et je le remercie,
puisgue grace a lui, on va pouveoir
répandre cette technologie et se
démarquer de nos CONCUTENLS ».
Ces derniers poussent ainsi l'en-
treprise @ proposer de nouveaux
outils @ ses clients, en phase
notamment avec Uécologie - « L
N’y aura pas d'autres possibilités

que de tabler sur linnovation et
le développement durable », assu-
re Serge Hairabétian.

 Haute couture »

Des axes qui aujourd’hui permet-
tent déja a ECHR de décrocher de
prestigieuses réalisations. Celles
que le co-gérant surnomme « (3
haute couture de 13 cuisine ».
Mais pas seulement : « Le grand
luxe ne suffit pas a motre sociéte.
La principale activité est locale,

avec par exemple plusieurs res-
taurants dans le Vieux Nice.
L'hétellerie est aussi importan-
tew.
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